RURA est le nom de notre restaurant ; il provient de l'ancienne langue

étrusque et signifie "terre”.

Nous avons fait notre cette expression, en utilisant les ingrédients qui nous
appartiennent le plus, parvenant ainsi a les exprimer de la meilleure facon

possible.

La cuisine est basée sur trois concepts fondamentaux qui servent a définir le

gotit et qui sont : l'harmonie des couleurs, la cuisson et les textures.

Chaque jour, nous travaillons avec passion pour mettre cette expression sur

la table.

Le chef et tout le personnel vous souhaitent la bienvenue.

Relais & Chateaux
Chef Davide Pizzo
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Hors-d'oeuvre

Salmerino
Filet d'omble chevalier de source, pomme wverte, concombre et yaourt

€ 20,00

Uovo
Oeuf poché de poule, créme de poireaux et truffe noire

€ 18,00

Spigola
Bar cru, asperges de mer et citron confit

€ 20,00

Caponata
Caponata de légumes, lait d'amande et menthe sauvage

€ 18,00

Manzo
Tartare de boeuf des Apennins, moutarde au cassis, céleri et olives

€22,00

Plats de Pites

Agnolotto
Pates farcies a la ricotta, essence de tomate, marjolaine et parmesan

€ 18,00
Risotto

Réserve de riz Carnaroli, créeme d'aubergine, bewrre aigre et Santolina du Borgo

€ 18,00
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Linguina
Linguine aux truffe noire, fenouil sauvage et sauce aux anchois

€ 20,00

Tagliolino
Pdtes aux oeufs, aux cépes et crevettes rouges

€ 20,00

Pacchero
Paccheri avec un ragout d'oie traditionnelle et fromage pecorino

€ 20,00

Toutes les pdtes fraiches sont faites maison

Plat principal

Manzo
Filet de beeuf, chutney de poivrons, tomates et capres

€ 34,00

Maialino da latte
Longe de cochon de lait, compote de figues et de pommes de terre

€ 34,00

Agnello
Carré d'agneau roti, courgettes marinées au vinaigre d'agrumes
g ) g g g

€ 34,00

Dentice
Filet de vivaneau, eau de tomate safranée et légumes croquants

€ 36,00

Baccala
Emincé de cabillaud a 'huile de cuisson, pois chiches et carrottes bio de la ferme

€ 36,00
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Menu dégustation RURA

Manzo
Tartare de boeuf des Apennins, moutarde au cassis, céleri et olives

Agnolotto
Pates farcies a la ricotta, essence de tomate, marjolaine et parmesan

Tagliolino
Pates aux oeufs, aux cépes et crevettes rouges

Maialino da latte
Longe de cochon de lait, compote de figues et de pommes de terre

Tartufo

Crémeux au chocolat, noisette, truffe de saison

Le menu dégustation est servi pour toute la table au prix de 85,00 € par personne, hors boissons

Regolamento UE 1169/2011

Certains des plats et aliments servis dans ce restaurant peuvent contenir des substances qui provoquent des allergies ou des intolérances. Si vous é&tes
allergique ou intolérant a une ou plusieurs de ces substances, veuillez nous en informer et nous vous indiquerons les plats exempts des allergenes
spécifique. Les allergénes sont des aliments qui ne sont nocifs que pour les personnes qui ont une allergie ou une intolérance alimentaire.
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